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Tegametro

TEGAMINERIA A METRO: /e nostre proposte sono il ricordo
dei piatti di tradizione cucinati nella terracotta

Fagioli e salsiccione
Puré di patate e porcini?
Puré di patate, scamorza affumicata e tartufo?®

Baccald, cruschi, broccoli e patate®
Pane cotto, mortadella e provola”??
Frittata arravogliata con cipolla?®
Gnocchi, zucca e tartufo’

Pasta, patate e provola”

Polenta al ragu di salsiccia pezzente?®
Salsiccia pezzente, broccoli e provola®
Uova con scaglie di cacio e tartufo®”

MEZZO METRO
20.00€ (3 TEGAMINI)

1 METRO
40.00€ (6 TEGAMINI)

TEGAMINO SINGOLO
9.00€

nb. si possono scegliere solo gusti diversi tra loro
* per una buona preparazione di un fegamefro c’e unattesa di 20 minuti circa.



Antipasti di terra

Selezione di salumi di maialino bianco, nero casertano e
formaggi del territorio con sott’oli*

prosciutto di Parma 2 corone, capocollo nostrano, mortadella al tartufo nero
di Ceppaloni, salsiccia secca piccante, salsiccia di cinghiale, guanciale di
maialino nero, stracchinato di pezzata rossa, caciocavallo di Castelfranco

e pecorino bagnolese

(PER DUE PERSONE) 22.00€

Caciocavallo impiccato su crostone di pane raffermo
con tartufo e funghi porcini*’

10.00€

Selezioni di formaggi del territorio (caprino, stracchinato
di pezzata rossa, caciocavallo di Castelfranco, pecorino
bagnolese e pecorino al tartufo)

con salse®

12.00€

Battuto di marchigiana con crema di funghi porcini e
maionese di cipolla ramata affumicata all’ulivo®

15.00€

"Cova l'ova™ Mezzo uvovo sodo
completato con il suo tuorlo, crema al
formaggio, Tartufo nero del Sannio
impanato e fritto.

700€




Primi piatti di terra

Troccolo, guanciale croccante, tartufo nero di Ceppaloni mantecato
al pecorino®”
13.00€

Pappardella al ragu bianco di cinghiale®”
12.00€

Fettuccine al tartufo bianco di Ceppaloni’®?
25.00€ (disponibile dal 1 Otfobre al 10 gennaio)

Cicatielli “fatti in casa” al ragu di machigiana all‘antica con ricotta
salata”™
10.00€

Fusilli, porcini, castagne su crema di patate e vellutata di broccoli®
12.00€

Spaghetto Terrazza alla chitarra fatto in casa al
tartufo nero su pane croccante e noccioline®
13.00€

Rosa di pasta fatta in casa alla zucca
ripiena con ricotta e porcini con crema di
friarielli e riduzione di vitello

14.00€

Risotti

Risotto ai funghi porcini®
12.00€

Risotto “del giorno” in base alle materie prime di
stagione

12.00€



Secondi piatti di terra

Marchigiana
4.50€ per efto

Scottona
4.50€ per efto

Tagli selezionati
6.50€

Pancia di maiale aromatizzata e cotta a bassa
temperatura su crema di noci e friarielli®
11.00€

Selezione alla brace “cinghiale-agnello di
laticauda-pezzente”
con patate del contadino

15.00€

Tagliata di marchigiana con rucola e grana?®
17.00€

Tagliata di marchigiana con funghi porcini
18.00€

Coscia di pollo impanata fritta con crema di ceci
e patate stick

10.00€



Contorni

(4 PZ)

Bruschette al pomodoro’

400€

Patate fritte con salse’

400€
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Insalata
4.00€

Ortaggi di stagione

700€




[.e nostre Pizze

Storiche

MARINARA 500€
(pomodoro, origano, aglio)

NAPOLETANA 6.00€
(pomodoro, origano, alici)

MARGHERITA 6.00€
(pomodoro, fiordilatte, basilico)
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MARGHERITA DOP 850€ Sy s o) U
(pomodoro San Marzano dop, bufala dop, basilico) NN ;/ =

MARGHERITA SBAGLIATA 6.50€
(pomodoro San Marzano dop, scamorza affum. e pepe nero)

BROCCOLI E SALSICCIA 8.00€
(fiordilatte, friarielli e salsiccia di maialino nero)

FORMAGGI 700€
(provola, grana, fiordilatte, gorgonzola)

CAPRICCIOSA 700€
(pomodoro, fiordilatte, funghi, carciofi, cotto, olive)

BUFALINA 900€
(mozzarella di bufala, pomodorini)




[.e nostre Pizze

Tradizionali

FILETTO 7.00€
(fiordilatte e pomodorini)

PRIMAVERA 900€
(fiordilatte, pomodorini, rucola, grana, crudo)

DIAVOLA 700€
(pomodoro, fiordilatte, salame piccante)

PEZZENTE 8.00€
(pomodoro, fiordilatte, salsiccia pezzente di Roccq)

VESUVIO 8.50€
(fiordilatte, salsiccia fresca, melanzane e cacio)

VIENNESE 7.50€
(rucola, fiordilatte, patatine)

ORTOLANA BIANCA 800€
(melenzane, zucchine, pomodorini, fiordilatte)

CROCCHE  900€
(fiordilatte, cotto, crocche)

COSACCA 9.50€
(oomodorini, porcini, fiordilatte, rucola e salsiccia fresca)

MIMOSA 750€
(fiordilatte, panna, prosciutto cotto e mais)

LA MORTAZZA 10.00€
(mozzarella di bufala “Ponti Corvo”, mortadella igp, pesto e granella di pistacchio)



[.e nostre Pizze

Innovative

FEUDO 950€
(fiordilatte, provola, crudo, patate lesse e rosmarino)

SELLY 900€
(pomodoro allombra, fiordilatte, pomodorini confit, origano di
montagna e granaq)

LA CONTADINA 900€
(poco pomodoro San Marzano dop, fiordilatte, salsiccia
rocchese e patate contadine)

RAGU 900€
(salsiccia della Rocca al ragy, mozzarella di bufala e provolone)

LAUTUNNO 1000€
(fiordilatte, vellutata di zucca, porcini, tartufo nero di Ceppaloni)

L'IMPICCATA 10.00€
(fiordilatte, salsiccia di maialino nero casertano a punta di coltello,
caciocavallo di Castelfranco in cottura, crema di porcini)

CAMPAGNOLA 900€
(scamorza, salsiccia di maialino nero e patate al forno)



[.e nostre Pizze

Ripieni

RIPIENO 8.00€
(fiordilatte, mozzarella, ricotta, salame)

PANUOZZO ROCCHESE 10.00€
(salsiccia rocchese, fiordilatte, melanzane fritte e caciocavallo)

PANUOZZO VERDE 10.00€
(fiordilatte, provola, rucola, grana, crudo)




Fritture

Home made

CROCCHE DI PATATE”? 2.00€
ARANCINO”? 2.50€
FRITTATINA DI PASTA” 3,00€
FRITTATINA DI PASTA SPECIAL" 3,50€

Dessert

AFFETTATO DI FRUTTA (X2) 8.00€ e “\‘
%

GELATI CARTE D'OR 5.00€ Yl

DOLCI HOME MADE 5.00€

DOLCI D’AUTORE 6.00€

COPERTO 200€




Bibite

ACQUA (BOTTIGLIA)

PEPSI COLA LITRO

PEPSI COLA 33 CL.

ARANCIATA FANTA 33 CL.

BIRRA HEINEKEN 33 CL.

BIRRA HEINEKEN 66 CL.

BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA 50 CL.
BIRRA TENNENT'’S 33 CL.

PERONI ROSSA GRAN RISERVA

Vino Aglianico/FFalanghina

VINO AGLIANICO “DON ANTONIO” IGT

VINO FALANGHINA “DONNA MARIA” IGT
CALICE VINO AGLIANICO “DON ANTONIO” IGT
CALICE VINO FALANGHINA “DONNA MARIA” IGT

2.50€

5.00€

2.50€

2.50€

2.50€

4.50€

400€

4.00€

4.00€

9.00€
9.00€
3.50€
3.50€
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UTILIZZIAMO SEMI DI GIRASOLE PER LE NOSTRE FRITTURE
S| AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI SOMMINISTRATI
IN QUESTO ESERCIZIO POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI
CONSIDERATI ALLERGENI: CHIEDI AL PERSONALE

ARACHIDI E DERIVATI '
FRUTTA A GUSCIO 2
LATTE E DERIVATI 3

MOLLUSCHI “
PESCE °®
CROSTACEI ¢
GLUTINE ’
UOVA E DERIVATI 8
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